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BROCCOLINI, AGLIO CONFIT E PEPERONCINO
CROCCOLI, GARLIC CONFIT, AND RED CHILI PEPPER

CARCIOFI ALLA MENTA
ARTICHOKES WITH MINT

PURE DI PATATE CON OLIO AL TARTUFO
POTATO PUREE WITH TRUFFLE OIL

CAPONATA
A RELISH OF CHOPPED EGGPLAN AS: RT ( ABLES

e

BRUSSEL SPROUT, GORGONZbLA, BAC \D B/ ‘ Y IC VINAIGRETTE

POTATO GHOCCHI, CACIO DI RO A P// O]

D ) AND BLACK PEPPER FINISHED WITH TRUFFLE
PAPPARDELLE MIDO , COSTINE DI M COLLO DI MAIALE, SALSICCI
PARPADELLE QUA RO AGU ( ARRO BEEF SHORT RIB K COL ND ITALIAN SAUSAC
AL GRA E STRACCIATELLA PUGLIESE

‘ [TO, LOBSTER PUREE OVER STRACCIATELLA PUGLIESE

LINGUINE LLA@ chE PCSF\FODOﬂI EB LICO
LINGUINE LOBSTE USS CHERRY TOM ES A ASIL

= e s P NS
ittt

PACCHERI SALSICCIA, PONMOI SALATA

PACCHERI PASTA WITH POR TOES, FINISHED WITH FRESH SALTED |
RAVIOLONI DI ZUCCA 7 :

HOMEMADE BUTTERNUT SQUASH R Ll A SAUCE WITH PUMPKIN SEEDS

6 POLLO ALLA ISCHITANA
STEW CHICKEN , CHERRY TOMATOES AND ONI

SALMONE ALLA SICILIANA
PAN SEARED SALMON SERVED WITH CAPONATA V

FILETTO DI BRANZINO IN GAUZZETTO DI COZZE
BRANZINO IN CLAM AND MUSSEL SAUCE

CARRE DI AGNELLO, PATATE AL FORNO E ASF
PAN SEARED LAMB RACK, WITH ROASTED POTATOES

H POTATO PUREE

ER LAMB JUS

2 TIRAMISU CLASSICO
CLASSIC TIRAMISU

CANNOLO
CLASSIC CANNOLI WITH CHOCOLATE AND PISTACHIOS

TORTA DI LAVA E GELATO ALLA VANIGLIA
LAVA CAKE CHOCOLATE AND VANILLA GELATO

GELATI E SORBETTI
SEASONAL GELATO AND SORBETS




